LILLA KOCKDUELLEN

MATLAGNINGSTAVLING MED TEAMBUILDING PA MENYN

Ni tivlar lagvis med era gastronomiska kunskaper om att bli foretagets “miister-
kockar”. Med givna rdvaror och ett minikik ska lagen under en timme skapa

en forritt och efterritt. Under muntra former sa sdtts hér
fanatsi och smarbetsformdga pa prov. Ni hiller till inne @
pé anliggningen. Varmritten lagas av konferensgirdens

kockar och hela middagen its i restaurangen.
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| HavsEvents Kockduell ingar:

* Ravaror for matlagning

* Minikok (induktion) med koksredskap
* Glas, porslin och bestick

* Kock som inspirator och domare

Som i riktiga tavlingar delar domaren ut
poing for kreativitet, smak, presentation
och ravaruhantering. Flirta med doma-
ren och ni kan fa vardefulla tips!
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SA GAR KOCKDUELLEN TILL

Kocken ger en introduktion och berit-

tar om regler, ravaror, kokshantering och
hygien. Direfter fir lagen fritt utifrin ra-
varorna skapa tvé ritter. Med forberedelser,
matlagning och middag tar Lilla Kockduel-
len cirka en timme for tillagning.

Lagen gor ocksd en avsmakningstallrik till
domaren. Mot slutet av middagen presente-

rar domaren ett vinnande lag.

MATTEMA

Ravaror plockas ur fran konferensgar-

dens kék och vi blandar girna in vilt eller
skaldjur i rivarukorgarna, allt for en an-
norlunda och spinnande tillagning. Har ni
speciella 6nskemal om mattema s ordnar vi
girna det. Eventuella allergier méste med-

delas vid bokningen.

Vill ni ha det extra festligt med vita dukar,
kandelabrar med levande ljus etc sd ordnar
vi girna det.

Antal deltagare: 5 - 60 personer

Lag: 4-6 personer

Matlagningstid: 1,5 timme

Pris: 595 kr/deltagare, (minidebitering 8 900 kr)
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